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Not only a decanter: “I.N.O is the
revolution”

“INNOVATIVO NELLA OSSIGENAZIONE"

It allows to have a “ready to drink” wine...

in seconds.

It enhances the organoleptic characteristics of
both wine and spirits that have been through
an aging process, helping with some defects
and residuals due to long aging.

A great help for professionals within the wine &
spirits experience industry and wine lovers.

Why is the most affective?
What is the secret?

The use of microspheres increases the contact
surface with the wine.

It triggers a “controlled dynamization” which
brings to an effective oxygenation process.

880 Euro

Boutique Hotel & Restaurant Nives
Owner Alex Linder

Executive Chef
Filippo Cassano

AMBASSADOR
ALPIN BEEF
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IT AlpinBeef & la nuova carne premium che

nasce nel cuore dell'Alto Adige, dove natura e
tradizione si fondono. | nostri bovini, un incrocio
unico tra Wagyu e una razza locale da latte,
offrono la perfetta combinazione di tenerezza,

delicata marezzatura e un ricco sapore umami.

DE AlpinBeef ist das neue Premium Fleisch,
das im Herzen Sudtirols entsteht, wo Natur und
Tradition eins werden. Unsere Rinder, eine
einzigartige Kreuzung aus Wagyu und einer
lokalen Milchviehrasse, bieten die perfekte
Kombination aus Zartheit, feiner Marmorierung

und reichhaltigem Umami-Geschmack.

EN AlpinBeef is the new premium meat born
in the heart of South Tyrol, where nature and
tradition come together. Our cattle, a unique
crossbreed between Wagyu and a local dairy
breed, offer the perfect combination of
tenderness, subtle marbling and rich Umami

flavor.

Sous Chef
Sauro Sabbatini

Family Linder, the Chef and all the Nives staff wish you
an extraordinary enogastronomic experience



ANTIPASTI
KALTE VORSPEISEN
STARTERS

SPECIALITA ALTOATESINE for 1 person € 20 for2 people € 38

speck del contadino, speck cotto, ,Kaminwurze”, salame cacciatore,
formaggio di malga e alle erbe, cetriolini, salsa al rafano e lamponi

SUDTIROLER SPEZIALITATEN
Bauernspeck, gekochter Speck, Kaminwurze, Jagersalami,
Alm- und Krauterkase, Essiggurken, Meerrettich- und Himbeersauce

SOUTH TYROLEAN SPECIALTIES
farmer’'s speck, boiled speck, “Kaminwurze”, hunter salami,
mountain and herb cheese, pickles, horseradish and raspberry sauce

CARPACCIO DI ALPIN BEEF W’S @ € 24

maionese ai frutti di bosco, funghi, spugna di prezzemolo, cipolla rossa

CARPACCIO VOM ALPIN BEEF
Waldfrichtemayonnaise, Pilze, Petersilienschwamm, rote Zwiebel

CARPACCIO OF ALPIN BEEF
forest fruit mayonnaise, mushrooms, parsley sponge, red onion

o
TARTARA DI ALPIN BEEF W’ PR € 25

tuorlo d'uovo, spuma di parmigiano, pan brioche

TATAR VOM ALPIN BEEF
Eigelb, Parmesan Espuma, Brioche Brot

TARTARE OF ALPIN BEEF
egg yolk, parmesan espuma, brioche bread

STARTERS

IL NOSTRO CARCIOFO @V € 21

fonduta al pecorino, puntarelle

UNSERE ARTISCHOCKE
Schafskase Fondue, Vulkanspargel

OUR ARTICHOKE
ewe's milk cheese fondue, chicory

TATAKI DI TONNO SAKU @ € 23

salsa di miso allo yuzu, fagioli di soia, jalapeno

TATAKI VOM SAKU THUNFISCH
Yuzu-Miso Sauce, Edamame, Jalapeno

TATAKI OF SAKU TUNA
Yuzu-miso sauce, edamame, jalapeno




INSALATE

SALATE
SALADS

FITNESS SALAD @ @ €18

cuore di lattuga, scaglie di grana, straccetti di pollo, salsa Caesar

FITNESS SALAT
Lattich Salat, Parmesanraspeln, Hahnchenstreifen, Caesar Sauce

FITNESS SALAD
lettuce salad, parmesan, chicken stripes, Caesar sauce

INSALATA ALPINA @ @ €9

cappucci freschi, speck, cumino
TIROLER SALAT WeiBkohl, Speck, Kimmel
TYROLEAN SALAD head cabbage, speck, caraway

FINOCCHIO & ARANCIA @ @ \'g €9
FENCHEL & ORANGE
FENNEL & ORANGE

INSALATONA MISTA @ @ s €15

GEMISCHTER SALAT
MIXED SALAD

ZUPPA
SUPPE
SOUP

ZUPPA DI CIPOLLE @V €13

crostoni di pane, Grana Padano

ZWIEBELSUPPE
BrotcroGtons, Grana Padano

ONION SOUP
bread croGtons, Grana Padano




PRIMI PIATTI
WARME VORSPEISEN
WARM DISHES

TAGLIATELLE 36 TUORLI CON RAGU DI CERVO ¢ @ € 23

rosmarino, mirtilli neri

TAGLIATELLE 36 EIGELB MIT HIRSCHRAGOUT
Rosmarin, Blaubeeren

TAGLIATELLE 36 YOLKS WITH DEER RAGOUT
rosemary, blueberries

PACCHERI BENEDETTO CAVALIERI Tf?\f €19

salsa ai sei pomodori affumicati, stracciatella di bufala, pesto al pistacchio

PACCHERI BENEDETTO CAVALIERI
Sauce von sechs gerdaucherten Tomaten, Stracciatella von der Buffelmozzarella,
Pistazienpesto

PACCHERI BENEDETTO CAVALIERI
sauce of six smoked tomatoes, stracciatella of buffalo mozzarella, pistachio pesto

RAVIOLI DEL PLIN AL CACAO CON TARTUFO NERO € 25

ripieni di stracotto, spuma di formaggio nostrano, datterini semi dry

KAKAO PLIN RAVIOLI MIT SCHWARZEM TRUFFEL
Fleischfullung, Almkase Espuma, halbgetrocknete Datterini Tomaten

COCOA PLIN RAVIOLI WITH BLACK TRUFFLE
stuffed with meat, mountain cheese espuma, semi dry datterini tomatoes

WARM DISHES
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SPAGHETTONI %7 @&
CON TARTARA DI GAMBERI ROSSI DI MAZARA DEL VALLO € 28

lime, pepe di Sichuan

SPAGHETTONI
MIT TATAR VON DER ROTEN GARNELE AUS MAZARA DEL VALLO
Limette, Sichuan Pfeffer

SPAGHETTONI WITH TARTARE OF RED PRAWN OF MARZARA DEL VALLO
lime, Sichuan pepper

RISOTTO CON ASPARAGI BIANCHI € 25

mortadella, cerfoglio, aceto balsamico di Modena

RISOTTO MIT WEIBEN SPARGELN
Mortadella, Kerbel, Balsamico Essig aus Modena

RISOTTO WITH WHITE ASPARAGUS
Mortadella, chervil, Balsamico vinegar from Modena




SECONDI PIATTI
HAUPTGERICHTE
MAIN DISHES

FILETTO DI CERVO @ € 39

crema di sedano rapa al latte di mandorle, spinaci, carote

HIRSCHFILET
Knollenselleriecreme mit Mandelmilch, junger Blattspinat, Karotten

DEERFILLET
celeriac cream with almond milk, baby spinach, carrots

CARRE D’AGNELLO IN CROSTA DI PISTACCHIO @ € 38

il suo fondo, broccoli, ketchup di carote, cipollotti

LAMMKARREE IN DER PISTAZIEN KRUSTE
Brokkoli, Karotten Ketchup, Frahlingszwiebel

LOIN OF LAMB WITH PISTACHIO CRUST
broccoli, carrot ketchup, spring onion
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STRACOTTO DI ALPIN BEEF AL LAGREIN W’ @ € 32

purea di patate al burro d'alpeggio, finocchi stufati, zucca Hokkaido

IM LAGREIN GESCHMORTES ALPIN BEEF
Kartoffelplree, gedlinsteter Fenchel, Hokkaido Kurbis

BRAISED ALPIN BEEF WITH LAGREIN
mashed potatoes, steamed fennel, Hokkaido pumpkin

MAIN DISHES

COSTINE DI MAIALE CON SALSA BBQ € 30

patata al cartoccio, créme fraiche, insalata alpina

SCHWEINSRIPPCHEN MIT BBQ SAUCE
Folienkartoffel, Créme Fraiche, Tiroler Salat

PORKRIBS WITH BBQ SAUCE
jacket potato, creme fraiche, Tyrolean salad
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UOVO A 65° C DEL MASO SCHLERNHOF A @ € 27

crema di patate, tartufo nero, spuma di formaggio di malga

El 65° C VOM SCHLERNHOF
Kartoffel Creme, schwarzer Truffel, Almkase Espuma

EGG 65°CFROM SCHLERN FARM
potato cream, black truffle, mountain cheese espuma

TROTA SALMONATA @ € 32

wok di cappucci, soia, sesamo e salsa teriyaki
LACHSFORELLE, Kohl aus dem Wok, Soja, Sesam, Teriyaki Sauce
SALMON TROUT, wok cabbage, soy, sesame, Teriyaki sauce




CHATEAUBRIAND

ANGUS @ @

ALPIN BEEF
TOMAHAWK F @ @

ALPIN BEEF
T-BONE STEAK» @ @

ALPIN BEEF
RYB EYE ¥ @ @

Le carni sono servite con tre tipi di sale e tre salse
Das Fleisch wird mit drei verschiedenen Salzen und drei Saucen serviert
The meat will be served with three different kinds of salt and sauces
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funghi e salsa ai funghi
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OUR SPECIALTY

SPEZIALITAT DES HAUSES

~

SPECIALITA DELLA CASA

SPECIALITA DELLA CASA
SPEZIALITAT DES HAUSES
OUR SPECIALTY

FONDUTA DI FORMAGGIO NOSTRANO 7

FONDUTA CHINOISE 7 &

ARARAY &

- X VIVE
Le nostre fondute sono disponibili solo ' ‘ ’ ‘ ‘
previo prenotazione per garantire / " 4 \ A '
freschezza ed eccellenza del prodotto
finito.

Wir servieren unsere Fondues
nur bei einer Vorreservierung.

Our fondues are available with
reservation only, to guarantee
freshness and exclusivity.



DESSERT

SACHER DAL 1832 AD OGAQil ... €13
sorbetto all’albicocca, mousse al cioccolato fondente, madeleine al cacao ed arancia,
caviale al rum, cioccolato al croccante

SACHER VON 1832 BIS HEUTE ...
Aprikosensorbet, Mousse von der dunklen Schokolade, Kakao- und
Orangenmadeleine, Rum Kaviar, knusprige Schokolade

SACHER FROM 1832 UNTIL TODAY ...
apricot sorbet, dark chocolate mousse, cocoa and orange madeleine, rum caviar,
crunchy chocolate

LAMPONE... UN PO’ SALATO!!! €13

semifreddo al lampone, cremoso al pistacchio, gel al mandarino, praline di arachidi

HIMBEERE... EIN WENIG GESALZEN!!!
Himbeerparfait, Pistazien Creme, Mandarinengel, Erdnusspralinen

RASPBERRY... A LITTLE SALTY!!!
raspberry parfait, pistachio cream, tangerine gel, peanut chocolate

TIRAMISU ALPINO €13

nocciole, caramello salato

ALPINER TIRAMISU
HaselnUsse, gesalzener Karamell

ALPIN TIRAMISU
hazelnuts, salted caramel

SIGARO € 14

ganache al cioccolato al latte e rum, crumble al cioccolato, gelato alla fava tonka

ZIGARRE
Ganache von der Milchschokolade und Rum, Schokoladencrumble, Tonkabohneneis

CIGAR
ganache of milk chocolate and rum, chocolate crumble, tonka bean ice-cream

VARIAZIONE DI SORBETTI @ € 10
SORBET VARIATION
VARIATION OF SORBETS

DEGUSTAZIONE DI CINQUE FORMAGGI ALTOATESINI €18

con chutney e miele d’'acacia

DEGUSTATION VON FUNF SUDTIROLER KASESORTEN
mit Chutney und Akazienhonig

DEGUSTATION OF FIVE SOUTH TYROLEAN CHEESES
with chutney and acacia honey




I NOSTRI CIBI E LE NOSTRE BEVANDE

POSSONO CONTENERE LE SEGUENTI SOSTANZE:

UNSERE SPEISEN UND GETRANKE KONNEN FOLGENDE STOFFE ENTHALTEN:
OUR DISHES AND BEVERAGES CAN CONTAIN THE FOLLOWING SUBSTANCES:

Cereali contenenti glutine, cioé: grano,
segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro
ceppi ibridati e prodotti derivati.
Crostacei e prodotti a base di crostacei
Uova e prodotti a base di uova

Pesce e prodotti a base di pesce
Arachidi e prodotti a base diarachidi Soia
e prodotti a base di soia

Latte e prodotti a base dilatte (incluso
lattosio)

Frutta a guscio, vale a dire: mandorle
(Amygdalus communis L.), nocciole
(Corylus avellana), noci (Juglans regia),
noci di acagiu (Anacardium occidentale),
noci di pecan (Carya illinoinensis
(Wangenh.) K. Koch), noci del Brasile
(Bertholletia excelsa), pistacchi (Pistacia
vera), noci macadamia o noci del
Queensland (Macadamia ternifolia) e i loro
prodotti, tranne per la frutta a guscio
utilizzata per la fabbricazione di distillati
alcolici, incluso I'alcol etilico di origine
agricola.

Sedano e prodotti a base di sedano
Senape e prodotti a base di senape

Semi di sesamo e prodotti a base di semi
di sesamo

Anidride solforosa e solfiti in
concentrazionisuperioria10 mg/ kg o

10 mg/litro in termini di SO2

totale da calcolarsi per i prodotti cosi come
proposti pronti al consumo

o ricostituiti conformemente alle istruzioni
dei fabbricanti

Lupini e prodotti a base di lupini
Molluschi e prodotti a base di molluschi

Glutenhaltiges Getreide, namentlich
Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel,
Kamut oder Hybridstamme davon sowie
daraus hergestellte Erzeugnisse.

Krebstiere und daraus gewonnene
Erzeugnisse

Eier und daraus gewonnene

Erzeugnisse

Fische und daraus gewonnene

Erzeugnisse

Erdnusse und daraus gewonnene
Erzeugnisse

Sojabohnen und daraus gewonnene
Erzeugnisse

Milch und daraus gewonnene

Erzeugnisse (einschlieBlich Laktose)
Schalenfriachte, namentlich Mandeln
(Amygdalus commmunis L), Haselnsse (Corylus
avellana), Walnusse (Juglans regia),
Kaschunusse (Anacardium occidentale),
Pecannusse (Carya illinoiesis (Wangenh.) K.
Koch), Paranisse Bertholletia excelsa),
Pistazien (Pistacia vera), Macadamia- oder
Queenslandnusse (Macadamia ternifolia)
sowie daraus gewonnene Erzeugnisse, auBer
Nussen zur Herstellung von alkoholischen
Destillaten einschlieBlich Ethylalkohol
landwirtschaftlichen Ursprungs;

Sellerie und daraus gewonnene
Erzeugnisse

Senf und daraus gewonnene

Erzeugnisse

Sesamsamen und daraus gewonnene
Erzeugnisse

Schwefeldioxid und Sulphite in
Konzentrationen von mehr als 10 mg/kg oder
10 mg/l als insgesamt vorhandenes SO2, die fur
verzehrfertige oder gemafi den Anweisungen
des Herstellers in den ursprunglichen
Zustand zurlckgefuhrte Erzeugnisse zu
berechnensind;

Lupinen und daraus gewonnene
Erzeugnisse

Weichtiere und daraus gewonnene
Erzeugnisse

Cereals containing gluten, namely: wheat,
rye, barley, oats, spelt, kamut or their
hybridised strains, and products thereof.
Crustaceans and products thereof

Eggs and products thereof

Fish and products thereof

Peanuts and products thereof

Soybeans and products thereof

Milk and products thereof (including lactose)
Nuts, namely:almonds (Amygdalus
communis L.), hazelnuts (Corylus avellana),
walnuts (Juglans regia), cashews
(Anacardium occidentale}), pecan nuts (Carya
illinoinensis (Wangenh.) K. Koch), Brazil nuts
(Bertholletia excelsa), pistachio nuts (Pistacia
vera), macadamia or Queensland nuts
(Macadamia ternifolia), and products thereof,
except for nuts used for making alcoholic
distillates including ethyl alcohol of
agricultural origin;

Celery and products thereof Mustard and
products thereof Sesame seeds and products
thereof

Sulphur dioxide and sulphites at
concentrations of more than 10 mg/ kg or 10
mg/litre in terms of the total SO2 which are to
be calculated for products as proposed ready
for consumption or as reconstituted
according to the instructions of the
manufacturers;

Lupin and products thereof

Molluscs and pr

Qualora le sostanze indicate Le dovessero provocare allergie o intolleranze, siete pregati di comunicarlo
al momento dell’ordinazione. | nostri collaboratori saranno lieti di fornire ulteriori informazioni.
Sollten die angegebenen Stoffe bei Ihnen Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen,
teilen Sie dies bitte bei Bestellung unseren Mitarbeitern mit. Diese erteilen lhnen gerne genauere Infos.
If the substances specified above provocate allergies or intolerances to you,
we ask you to inform our staff when ordering. They will be glad to give you further information.

If necessary, frozen products are used.

Se necessario, vengono utilizzati prodotti surgelati.
Im Bedarfsfall werden Tiefkiihlprodukte verwendet.

Indicazione di provenienza di carne, uova e latticini: cerchiamo sempre di utilizzare ingredienti locali.

Se necessario, vengono utilizzati ingredienti provenienti dall'UE e da paesi extra UE.
Herkunftskennzeichnung von Fleisch, Milchprodukte und Eier: wir versuchen stets lokale Zutaten zu verwenden.
Im Bedarfsfall werden Zutaten aus der EU und nicht-EU verwendet.

Indication of provenance of meat, eggs and dairy products: we always try to use local ingredients.

If necessary, ingredients from the EU and non-EU are used.
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senza glutine su richiesta senza glutine vegetariano senza lattosio
glutenfrei auf Anfrage glutenfrei vegetarisch laktosefrei
gluten-free on request gluten-free vegetarian lactose-free

Coperto e pane € 3,50 a persona
Gedeck und Brot € 3,50 pro Person
Cover and bread € 3,50 per person




